
GROSSMUTTERTISCH

Apéro
Prosecco, gebrochener Sbrinz, Fenchelwurst, 
hausgemachte Mixed Pickles und Grissini

1. Gang
Berner Märitsalat mit Belper Knolle  
und Trockenfleisch aus dem Emmental

2. Gang
Älplermagronen mit Zwiebelschwitze, Ghackets mit Hörnli, 
frisches Apfelmus und saisonale Ravioli

3. Gang
Schweinsfilet mit Zwetschgensauce,
Poulet im Speckmantel, Rindshacktätschli mit Rahmsauce, 
Kartoffelstock, Spätzli und rustikales Saisongemüse

Käsegang
Auserlesene Rohmilch-Käsesorten von den Jumi Giele, 
serviert mit hausgemachtem Früchtebrot und Feigensenf

Dessert
Gebrannte Crème mit Nidle, dazu ein Glas Schnaps  
von der Brennerei Kramer aus Heimiswil

Weine
Weiss: Roero Arneis DOCG , «Valle dei Lunghi»
Rot: Barbera d‘Alba Barrique DOC, «Egidio»
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