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Silvestermenu 
Amuse-bouche

• • •

Lachs-Zander-Carpaccio 
Zitronenöl, Kräutersalat

• • •

Hummerschaumsuppe 
Winter-Trüffel

• • •

Zitronensorbet 
Champagner

• • •

Am Stück gebratenes Rindsfilet 
Portwein-Kalbsjus, Artischocken,  

Acquerello-Safran-Risotto

• • •

Schaf-Brie aus Gohl
Dörrfrüchtebrot

• • •
Zartschmelzender  

Schokoladenkuchen-Brownie
Kokosnussglace,  

karamellisierte Vanille-Ananas 

Menu komplett | CHF 132.–



Amuse-bouche

• • •

Veganer Lachs-Sashimi 
Zitronenöl, Kräutersalat

• • •

Rosa Tomatenschaumsuppe
Winter-Trüffel

• • •

Zitronensorbet
Pinot Gris Les Elements

• • •

Hausgemachter Seitan 
vegane Jus, Artischocken,  
Acquerello-Safran-Risotto

• • •

Veganer Weichkäse «Soft White» 
aus Oberdiesbach, Dörrfrüchtebrot

• • •

Zartschmelzender  
Schokoladenkuchen-Brownie

Kokosnussglace,  
karamellisierte Vanille-Ananas 

Menu komplett | CHF 112.–
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